
 

 

 

Kr 995,- per kuvert               
 

              
  

 
Kalde Thaismaker 

 

Laks sashimi 
Laks, blodappelsin, lime, sesam, limeblad, koriander 

allergener: fisk, sesam, soya 
og 

Havabbor sashimi 
Kumquat, chilli, Marinda tomat, syltet løk, skorsonerrot 

allergener: fisk 
og 

Tuna maki 
Tunfisk, shiso, syltet rettich 

allergener: fisk 
 
 

Varme Thaismaker 
 

Salat 
Papaya, kål, gulrot, agurk, Thai selleri, koriander og peanøtter 

Med husets klassiske Nam-Jim dressing.  
allergener: fisk, peanøtter, selleri 

og 
Money bags 

fylt med høyrygg av okse, aromasopp og thaiurter 
allergener: fisk, bløtdyr, egg, hvete, soya 

og 
Skrei 

Med saus basert på galangal, lime, koriander, chilli 
Toppes med knutekål og Thai selleri 

allergener: fisk, selleri 
og 

Iberico Rød curry  
Smoked Iberico, rød curry, limebladolje 

allergener: fisk, soya, bløtdyr 
 
 

Hovedrett 
 

(NB: Hele selskapet må ta samme hovedrett) 
 

Crispy duck à la Sawan 
rød currykrem, hoisinsaus, agurk, syltet kål, og thaiurter 

allergener: bløtdyr, hvete, soya 
 

eller 
 

Pad Kra Pao (+195,- p.p.) 
grillet indrefilet med kongeøsterssopp, shimejisopp, broccolini, chilli, hvitløk 

serveres med krapao og thai-basilikumsaus 
allergener: fisk, bløtdyr, hvete 

 
 

Dessert 
 

Sawans dessertsymfoni 
en himmelsk kombinasjon av kjøkkensjefens anbefalinger 

allergener: spør din servitør 



 

  

 

Kr 895,- per kuvert                
 

              
  

 
 

Kalde Thaismaker 
 

Pasjonsfrukt laks 
Aji amarillo, yuzu, mynte, tang fra Lofoten. 

allergener:  fisk 

og 

Laks maki 
Thai-guacamole, yuzu, korianderrotdressing 

toppet med fersk koriander 
allergener: fisk 

og 

Fresh spring rolls  
reke, mint, thaibasilikum, spinat, mango,  

servert med sautert sjalottløk og tamarindsaus  
allergener: fisk, soya  

 
 

 
 

Varme Thaismaker 
 

Babyspinat salat 
yuzu-trøffelvinaigrette 

allergener: soya 

og 

Tempura villreker 

nori, sitrongress, kaffir lime 
allergener: skalldyr, egg, hvete 

og 

Kylling satay 
marinert med grønn currypaste og korianderfrø 

allergener: fisk, bløtdyr, peanøtter, soya 

og 

Padron 

sesamsaus og pepperrot 

allergener: soya 

 
 

 
 

Dessert 
 

Husets hjemmelagde Petit Fours  
allergener: spør din servitør 
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